MENU

Hiver 2024

Nos entrées
Cassolette de moules et champignons au curry
Poireau vinaigrette, noisette torréfiée & brocciu

Noix de Saint Jacques Poélées aux agrumes

Velouté de butternut aux éclats de chdtaignes

Oeuf parfait, creme de champignons a la truffe & panzetta

Nos plats

Magret de canard, purée maison, jus de viande au thym
Tajine d’agneau parfumé, Iégumes de saison & raisins
Entrecote charolaise 300g, sauce moutarde & frites
Fagottini tartuffo, creme parfumée a la truffe
Risotto onctueux aux cépes et parmesan
Mazzardu réti au beurre blanc, embeurrée de chou vert
Plat du jour

Sur le Pouce

Burger Ostella bceuf ou végétarien, frittes et salade
Dégustation de charcuterie et fromages corses

Penne Rigate “all’ Arrabiata”

Nos pinsas romana

L'ancétre de la pizza... En plat ou a partager !

Cette préparation savoureuse va conquérir le palais des gourmands.

Margherita

Sauce tomate maison, mozzarella, basilic frais
Regina rossa

Sauce tomate maison, mozzarella, champignons,
jambon cuit extra, basilic frais

Quattro formaggi

Mozzarella, gorgonzola, parmesan, fontine

Pinsaladiére
Oignons confits caramélisés, olives noires et anchois
Proposition végétarienne gy —
« Fait Maison »

Prix nets et toutes taxes comprises

Pour connaitre la liste des allergénes, consultez-nous
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Du lundi au vendredi a déjeuner & soirées étapes

Entrée-plat ou plat-dessert 18,90€
Entrée-plat-dessert 25,90€

Velouté de butternut aux éclats de chataignes
ou

Oeuf parfait, creme de champignons a la truffe et panzetta
ou

Poireau vinaigrette, noisette torréfiée & brocciu

Magret de canard, purée maison, jus de viande au thym
ou

Mazzardu réti au beurre blanc, embeurrée de chou vert
ou

Pinsa romana au choix
ou
Risotto onctueux aux cepes et parmesan
ou
Plat du jour

Creme brulée maison vanille Bourbon
ou
Carpaccio d’ananas, sirop léger et sorbet du moment

ou
\ Crumble aux pommes, glace vanille bourbon /

Menu enfant

Jusqu’a 12 ans 12,50€
Un soda ou un jus de fruit inclus

Pinsa rossa ou Pdtes au jambon ou Steak haché frites

Fondant au chocolat ou Deux boules de glaces au choix

Nos desserts

Dégustation de fromages corses 12,90€
Confiture de figue

Café ou thé gourmand 11.50€
Quatre gourmandises maison & boisson chaude

Créme brulée maison vanille Bourbon 9,50€
Crumble aux pommes , glace vanille bourbon 9,50€

Carpaccio d’ananas, sirop léger et sorbet du moment  8.90€

Tiramisu classique café 8.50€

Fondant au chocolat maison 10,50€
(environ 15 minutes d'attente)

Glaces et sorbets Une boule ~ 3,00€
Parfums : Vanille, cacahuéete, chocolat, DeL{X boules ,90€
groseille, rhum raisin, pistache, straciatella, Trois boules  8,40€

myrthe, poire, citron, citron vert, coco,

framboise, mangue, menthe, péche,

citron vert-gingembre

Supplément chantilly ou chocolat chaud 2,00€



