‘IRATTORIA DE L’OSTELLA

‘Le Chef Raoul Sica Susini vous présente sa carte spec1a|emen+ cohgue pour cette
Quihzaine de la gastronomie [talienne.'

ANTIPASTI

Burrata Pugliese €
Burrata, tomates cerises fraiches et basilic

PINSA ROMANA

Margherita classica 165€
. mozzarella fior di latte et basilic frais

Vitello Tonnato 14€

Fines tranches de veau avec mayonnaise au thon
et aux anchois Tartufaota 23€

Jambon réti a la truffe

Polpo adlla Ligure 18€

Poulpe émincé avec olives, pommes de terre, Toscana 1IB5€
tomates cerises et basilic Saucisse de Toscane et champignons
~ Fritto Misto 20€ Gorgonzola e miele 20€
Crevettes, jols, calamars et petits légumes frits Gorgonzola, poires, miel et noix
Carpaccio di Pesce 1BE Pinsa olio e origono i25€
Carpaccio d'espadon, fenouil ef orange Pinsa croustillante, huile d’olive exira Vierge aux herbes et
origan frais

Salumi e For‘maaﬁi (pour 2 personnes) 25€
Assortiment de charcuterie sélectionné par notfre

chef, pecorino affiné et parmesan g %PECIALE gAMBINI
?RIM] ?]A’[T] %~ Demi Pinsa Margherita 10€

Carbonara 1€ SPGﬁh&H‘I alla NaPo|e+ana IO€.

Mezze maniche a la guanciale fumée, jaune d'ceuf et pecorino

@OLCI DELLA CASA

Lasagha Emiliana 1€

\Kﬂﬂi Pates fraiches a |'ceuf, sauce bolognaise et béchamel e ol 55
i (] v - M
¢ ¢ % Roy@ll@rTortuto 1BE , Torta della Nonna 9€
b 7/ —\;, g Ravioles a la ricotta et artichauts, a la truffe It
jﬁ/"ﬂ : : . Baba al Rhum e Frutti Rossi 9¢€
S Risotto ai Funghi 7€
Risoffo crémeux aux champignons et parmesan Panna cotta al Pi;‘racchio e amarena %€
Linguine di Mare 20€ AkFogato ol Calke 9€
Linguine aux fruits de mer Tris di 3ela+i g
Spoghetti adle vongole 19€ <orBetfo aNEEE c<

Spaghetti aux palourdes avec ail et persil

Ravioli al tartufo nella Forma di Parmigiono (nquement e sor 25°€
Ravioli truffés flambés sous vos yeux dans la meule de Parmesan

_OEECONDI ‘PIATTI

Toadliota di Maonzo 26€ Buon appetito’ >

Entrecéte de boeuf avec roquette, parmesan :
et oignons caramélisés g / % W
Fietto dlla Boscaiola 28€

Filet de boeuf aux cepes et thym

Filetto di Branzino al cartoccio 30€ \ )
Filet de loup réti au four avec petits légumes "'\’
Baccala Napoli 23€ 0S| | LA

Morue cuite dans une sauce aux tomates cerises avec
olives, pommes de terre et origan frais



(CARTA DELLE BEVANDE

COCKTAILS

Milano-Torino 8€
(Américano) Vermouth rouge, Campari

APERITIVO

Martini Bianchi - 4cl GE

Negroni Bianco I0€
Vermouth blanc, Campari, gin

— Martini Rosso - 4cl e
L

Negroni I0€
Vermouth rouge, Campari, gin

“VINO AL CALICE

Aper‘ol Spr‘i-l'z 12€
Bianchi : San ciao orvieto - 12cl 65€

Piscine de Prosecco, Aperol, eau gazeuse

Racsos Moh’repu\ciaho - 12cl OE€ Beliri oL

Muscat Petilant Ceriola - ¢l G5€ RS> o Prosecep, creme gy

Prosecco - I2cl G5€ Hugo T
Piscine de Prosecco, sirop de fleur de sureau, menthe fraiche

?RIZZANTI Monica s

Piscine de Prosecco, cerise Amarena
Muscat Pétilant Ceriola - 75¢cl 29€

2€

Prosecco - 75cl| 33£ Rossini
Piscine de Prosecco, creme de fraise

“WINO BIANCHI

Sah caio Orvieto Classico DOC 2023 - 75cl

Cantina Cellaro DOC Luma grilllo 2023 - Sicila - 75¢cl

Vermentino 2023 - Toscaho - 75¢cl

Etha bianco, Tenuta delle terre nere 2021 - Sicilia - 75¢l

VINO ROSSI

Le Coline Dei Filari Bardolino Classico DOC - 75 ¢l 20%

LT TTRITT i 416 70T 707

Torre dele grozie chianti DOC - 7T5cl 32&

W (e oney

7z

Pualia LuPo Pualia IaGT Tre LuPo Mer'avialia - 75l 35€

T
)

Zonin Montepulciano Abruzzes - 75cl 38€

T

Zonin Vadlpolicella - Venetie - 75c| 45€



