Une fin d’année exceptionnelle a I'Ostella !

Récompensez vos collaborateurs et offrez a votre
~entreprise un moment de convivialité mémorable...

Vivez les fétes dans notre univers féérique... _
‘Accueil Nustrale, brasero, musique acoustique, =
: décoration et bien d'autres surprises !
: -j.-Z . Continuez Ia soirée avec notre incontournable P
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. Accueil Nustrale sur notre terrasse autour du fucone
. K Kk :

Deux heures de partage a volonté ! boissons incluses

Figatellu, cote plate, polenta farine de chataigne,
beignets de légumes a la menthe fraiche, migliaccioli,
velouté de butternut, sommité de choux-fleur, tartare

d’avocat au citron, courge rétie a I'huile de'noisette
{ 48 euros par personne

—_—

Le coté de 'écailler
D Huitres, crevettes, bulots,
¢ i 0 12 pieces par personne

;
) mayonnaise maison & condiments
18 euros de supplément par personne
. *Domaine Vecchio cuvée Collezione, . = - =~/ %
Mo, M - . Museat pétillant le Casanova- =~ - .l onT
'. \ ' limité & une bouteille par personne _ A .ol g Y '.',
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Ff A ['Ostel

L’incontournable buffet de fétes L
89 euros par personne (hors boissons) K
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Salade landaise
Carpaccio de poisson fumé par nos soins

_—

Cochon de lait aux épices de Noé|
Gigot d’agneau pré-salé confit, jus a la truffe
Ballotine de volaille a'la truffe
2 Saumon entier “Bellevue”
. ':- '. Coquilles Saint-Jacques gratinées
YO , ': , Demi homard au court-bouillon par personne
. Légumes.d’hiver

.:... ‘ - Buffet Royal des Rois Mages o
. e ‘ Les 13 desserts” " - e )RR
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A I'Ostel
Le Menu Prestige
68 euros par personne (hors boisson)
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-. Coquilles Saint-Jacques, risotto crémeux, copeaux de parmesan.
: ou ’

Feuilletté d’asperges sauce mousseline au champagne
& chips de pancetta
Le trou normand

D e

Ballotine de volaille fermiére sauceaux morilles,

écrasé de pomme de terre a la truffe
ou

Pavé de saumon Label Rouge cuit a l'unilatérale,
gros sel, huile vierge sur son Iit de Iégumes Be |
: ou @
: F|Iet de boeuf en robe d'hiver, jus de viande aromathue
'. ‘-“,..'. L flan de Iegumes (supplément de 15 euros par personne) R

Trameau de buches de Noél selectlonnees par nos SOII’-\S
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Pour agrémenter votre soirée...
1 . 8.8 .6 & ¢

Forfait boissons buffet ou'menu prestige

' *Domalne Vecchio cuvée Collezione, Muscat pétillant le Casanova
: limité a une bouteille par personne

jus de fruits, soda, eau minérale et café
+29€

Accueil en musique Corse acoustique (1h30)
+600€

Forfait soirée champagne
+25€ / personne

Animation DJ 20h - 2h
+400€

Magicien (mentaliste - close up) - 2h30
+600€ L

: .~ Informations et réservation: . .
gl P 077181 63 54 ou 04 95 3097 70
AL ;:'::, :'.;': ':-.'.. restaurant@hotel-ostella com ,




