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“Open bar”
Figatellu, cotes plates, polenta farine de chdtaigne, beignets de Iégumes a la menthe
fraiche, migliaccioli, beignets de fromage, feuilletés aux herbes
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Le coté de I'écailler :
Huitres, bulots, moules, crevettes...
Homard entier*, Coquilles Saint-Jacques , Saumon fumé

Salade Landaise, Gigot d’agneau pré-salé confit & jus a la truffe,
Ballotine de volaille a la truffe, Saumon entier “Bellevue”,
Filet de boeuf en robe d’hiver & jus aux morilles
Ecrasée de pomme de terre truffée, Courge rétie a I’huile de noisette,
Fondue de poireaux au champagne

Buffet Royal des Rois Mages “ Les 13 desserts ”

A discrétion
Vins “Domaine de la Punta”, eaux minérales & café
Champagnes au douze coup de minuit
DJ - animation cotillons serpentins
Au lever du jour, buffet de charcuteries Corses et petit déjeuner
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*Par personne



